附件3

部分不合格项目的说明

一、还原糖分

还原糖分是食糖的品质指标之一，反映了食糖中还原糖的含量，还原糖含量会影响食糖的口感、外观等。还原糖分不达标会影响产品本身的风味。还原糖偏高会使白糖吸潮，不耐贮存，影响白糖的质量。

本次监督抽检发现6批次食糖样品还原糖分不合格，可能是储存方式不当或是生产工艺控制不好而引起的。

二、色值

色值是食糖外观的理化体现，是评价食糖品质的重要指标之一，是杂质多寡的一种反映，也是生产工艺水平的一种体现。国家标准《白砂糖》（GB/T 317—2018）对其对应产品的色值进行了规定，并作为划分质量等级的主要依据之一。

本次监督抽检发现1批次食糖样品存在色值不合格。

蔗糖分

蔗糖分是衡量食糖质量高低的重要指标，蔗糖分越高说明糖越纯，其他物质含量越少。由于白砂糖纯度很高，往往百分之零点一二就决定糖品的级别。《白砂糖》（GB/T 317—2018）中规定一级白砂糖的蔗糖分≥99.6g/100g，《单晶体冰糖》（QB/T 1173—2002）中规定一级单晶体冰糖的蔗糖分≥99.7%。

本次监督抽检发现3批次食糖样品存在蔗糖分不合格。

