附件2

重点问题风险排查与整治要点

	序号
	重点问题
	存在主要问题
	排查与整治措施

	1
	食品中非法添加非食用物质（特别是非法添加药品）、超范围超限量使用食品添加剂、掺杂掺假的问题。
	用非食品原料生产食品、在食品中添加食品添加剂以外的化学物质和其他可能危害人体健康的物质、非法添加药品的违法行为；

超范围使用食品添加剂，主要集中在糕点、饼干、饮料、肉制品等产品，如糕点中添加糖精钠，蜜饯中添加丙酸钙等现象。

超限量使用食品添加剂。2016年至2018年，我省食品抽检不合格批次中超限量使用添加剂问题分别占36.7%、33.7%、35.5%,其中，超限量使用防腐剂的问题尤其突出。比如，为延长货架期，生产企业超量使用防腐剂抑制微生物生产；为调节产品口感超量添加甜味剂等食品添加剂；为调节产品色泽超量或超范围添加着色剂。
	重点检查企业是否存在购进非食品原料、食品添加剂以外的化学物质、其他可能危害人体健康的物质和药品等行为。

抽查企业食品添加剂领用记录、投料记录，对照GB 2760 《食品添加剂使用标准》，不得超范围、超限量使用食品添加剂。可进行物料平衡核算是否超限量使用食品添加剂。

重点整治超限量使用防腐剂的行为，发现此类行为，应要求企业自行停产整顿，并严格按照《食品安全法》第124条的规定严肃处理，情节严重的，吊销许可证。

对非法添加药品的违法违规行为，存在主观故意的，严格按照《食品安全法》第123条的要求，吊销许可证。

	2
	未能持续保持生产许可条件，生产工艺流程发生重大变化的问题
	在许可范围的产品生产工艺条件下，生产其他类别的产品，如生产酱类产品的企业，超范围生产酱油；生产肉干、肉脯的企业，超范围生产豆干；

在生产许可场所之外，建立生产线组织生产的企业；

生产工艺发生较大变化，违反食品安全国家标准和审查细则规定的工艺要求。如，低风险产品工艺生产高风险产品，热加工糕点企业生产冷加工糕点；半工艺覆盖全工艺生产，饼干、黄酒、婴幼儿谷粉、糖果、麦片等生产企业，直接购买成品进行分装。

擅自改变生产工艺布局。如，擅自改变功能区间的用途，擅自拆除各功能区间的隔离设施等。
	1.查阅企业许可档案；

2.查看生产工艺和参数是否与申请许可时提交的工艺流程一致；

3.对生产许可条件、生产工艺流程发生变化的，导致风险隐患的，应要求企业自行停产整顿，并按照《食品生产许可管理办法》第32条的要求，及时提出生产许可变更申请。

4.情节严重的，应按照《食品安全法》第126条的规定，责令停产停业，直至吊销许可证。

	3
	企业卫生环境脏、乱、差和存在严重交叉污染的问题。
	2016年至2018年，我省食品抽检不合格批次中微生物检测不合格批次分别占36.3%、14.3%、26.7%。微生物检测不合格的主要原因就是卫生环境脏、乱、差和交叉污染等。有以下表现形式：

1.生产卫生环境脏、乱、差。部分企业地面积水，墙壁发霉。企业设备未及时维护保养，导致设备零部件老化、生锈；生产结束后不能够及时清洁，设备表面及卫生死角存在物料残渣。更衣、洗手、干手、消毒设备、设施，不能满足正常使用；通风设施未及时维护，防尘设施长期未清洁等。

2.在生产环节中原辅料、包装材料受污染、设备管道清洗不彻底、包装不密封等。生产现场存在人流、物流交叉污染情况。

3.工作服未及时清洗，不同洁净区间的工作服混放，工作服未有效管理，未集中清洗消毒。
	1.重点查看企业生产环境给食品生产带来的潜在污染风险，生产现场是否存在人流、物流交叉污染情况，督促企业采取适当的措施将其降至最低水平。

2.对监督检查中发现存在严重交叉污染问题的企业，应要求企业自行停产整顿。

3.对生产食品中发现致病性微生物的企业，应严格按照《食品安全法》第124条的规定严肃处理，情节严重的，吊销许可证。

	4
	企业生产记录（包括进货查验记录、原辅料进出库记录、生产投配料记录、成品进出库记录等）不完整，不能满足食品安全追溯要求，甚至不记录的问题；
	不能提供抽查的原辅料供货者的许可证和产品合格证明文件；

索证资料未及时更新，证照过有效期；

无相关企业生产记录；记录不完整、内容缺失；记录和凭证保存期限不符合要求；

提供虚假许可证和相关证明文件。
	抽查3批以上生产过程生产记录。

重点督促企业建立健全相关记录，对拒不改正的，依据《食品安全法》第126条的规定严肃查处。

对提供虚假许可证和相关证明文件等情节严重的行为，应按照《食品安全法》第126条的规定，责令停产停业，直至吊销许可证。

	5
	企业出厂检验制度落实不到位，未严格按照出厂检验要求对生产产品进行逐批检验的问题。
	缺少出厂检验原始记录；

检验报告和检验记录造假；

未逐批检验或全项检验的；

检验报告不规范（如生产日期、取样日期、检验日期混淆，缺少检验依据）；
	抽查3批次以上成品检查（对自检的企业适用）：①出厂检验报告应与生产记录、产品入库记录的批次相一致;②出厂检验报告中的检验结果（如净含量、水分、菌落总数、大肠菌群等）应有相对应的原始检验记录；③企业出厂检验报告及原始记录应真实、完整、清晰。

对检验记录不真实、完整的，应要求企业自行停产整顿。

对未按照食品安全标准对所生产的食品进行逐批检验或全项目检验，以及伪造检验报告书和检验记录等情节严重的行为，应按照《食品安全法》第126条的规定，责令停产停业，直至吊销许可证。


