附件10

[bookmark: _GoBack]关于部分检测项目的说明
菌落总数是指示性微生物指标，主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。食品中菌落总数超标，将会破坏食品的营养成分，加速食品的腐败变质，可能影响人体健康。造成菌落总数超标的原因可能是生产加工过程中对产品的水分控制不严，或生产加工环境、包装物存在污染。

