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糖精钠
糖精钠是食品工业中常用的合成甜味剂。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，糕点中不允许使用糖精钠。糕点中糖精钠不合格的原因可能是生产企业为降低成本，同时增加产品的口感，在产品中超范围使用或者未准确计量，也可能是由于其他原辅料使用不当带入。
