关于部分不合格项目的说明

一、恩诺沙星(以恩诺沙星与环丙沙星之和计)
恩诺沙星和环丙沙星属于广谱杀菌药，对预防和治疗畜禽的细菌性感染及支原体病有良好的效果，曾被使用于养殖鱼类之弧菌症及大肠杆菌症疾病的控制。农业部公告第235号《动物性食品中兽药最高残留限量》中规定了“该类药物在动物肌肉、脂肪中的最大残留限量为≤100μg/kg（以恩诺沙星与环丙沙星之和计）”。恩诺沙星、环丙沙星若在人体内残留蓄积，可能引起人体的耐药性，长期摄入恩诺沙星、环丙沙星超标的动物性食品，可引起轻度胃肠道刺激或不适，头痛、头晕、睡眠不良等症状，大剂量或长期摄入还可能引起肝损害。
二、酒精度、非糖固形物
[bookmark: _GoBack]酒精度、非糖固形物均属产品品质指标。酒精度又叫酒度，含量不达标会影响酒的品质。酒液的非糖固形物中含有糊精、蛋白质及其分解物、甘油、不挥发酸等物质，是酒味的重要组成部分。同一类型的黄酒中，非糖固形物越高，黄酒的品质越好，口味越佳。
三、防腐剂混合使用
防腐剂是指一系列化学食品添加试剂，添加到食品中，可以抑制食品内微生物的繁殖，继而达到延缓食品腐烂，加长食品保质期的目的。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760－2014）规定，同一功能的食品添加剂（如防腐剂）在混合使用时，各自用量占其最大使用量的比例之和不应超过1。长期食用含防腐剂这一类食品，容易对身体造成一定影响。
四、标签
食品标签是指预包装食品容器上的文字，图形，符号，以及一切说明物。预包装食品标签标示需符合《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）要求。
