附件1
部分不合格项目的小知识
一、山梨酸 及其钾盐（以山梨酸计）：是一种酸性防腐剂，具有较好的抑菌效果和防霉性能，对霉菌、酵母菌和好氧性细菌的生长发育均有抑制作用。山梨酸及其钾盐是一种常见的食品添加剂，在生物体内可被代谢为二氧化碳和水排出体外。但如果长期食用山梨酸及其钾盐超标的食品，可能会对人体健康造成一定影响。山梨酸及其钾盐不合格原因可能是企业为增加产品保质期或者为弥补卫生条件不佳而超范围或限量使用。
二、菌落总数：是指示性微生物指标，主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。食品的菌落总数严重超标，将会破坏食品的营养成分，加速食品的腐败变质，使食品失去食用价值。造成菌落总数超标的原因，可能是个别企业所使用的原辅料初始菌数较高，未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件所致，或者与包装容器清洗消毒不到位、产品包装密封不严、储运条件控制不当等有关。

三、糖精钠(以糖精计)：是食品工业中常用的合成甜味剂。糖精钠对人体无任何营养价值，食用较多的糖精钠，会影响肠胃消化酶的正常分泌，降低小肠的吸收能力，使食欲减退。造成产品中糖精钠(以糖精计)不合格的原因可能是生产企业为降低成本，调节食品的口感，在食品中超范围超限量添加甜味剂。

四、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)：主要包括亚硝酸钠和亚硝酸钾。亚硝酸盐作为护色剂和防腐剂，可以使肉制品呈现鲜艳的红色，也能够抑制肉毒杆菌的生长和繁殖，因此，被广泛应用于肉制品加工中。肉制品中亚硝酸盐超标，原因可能是个别生产企业在生产过程中未准确计量或重复添加导致，或者为延长保质期超限量添加。长期过量食用亚硝酸盐超标的食品，可能会对人体健康造成一定影响。

五、恩诺沙星(以恩诺沙星与环丙沙星之和计)：又名恩氟奎林羧酸，属于氟喹诺酮类药物，为化学合成广谱抑菌剂，在预防和治疗畜禽的细菌性感染及支原体病方面有良好效果。长期摄入喹诺酮类药物超标的动物性食品，可能对人身体健康有一定影响。

六、丙溴磷：是一种具有触杀和胃毒作用，专用于杀灭刺吸式口器害虫的超高效有机磷杀虫剂。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763-2016）中规定，丙溴磷在柑橘中的最大残留限量为0.2mg/kg。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。残留产生的原因是农业生产者在作业时不考虑农药的半衰期，超标施用农药所致。
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