附件4

关于部分检验项目的说明
一、铜绿假单胞菌

铜绿假单胞菌是一种条件致病菌，广泛分布于水、空气、正常人的皮肤、呼吸道和肠道等，易在潮湿的环境存活，对消毒剂、紫外线等具有较强的抵抗力，对于抵抗力较弱的人群存在健康风险。《食品安全国家标准 包装饮用水》（GB 19298-2014）规定铜绿假单胞菌标准值为n=5,c=0,m=0，单位为CFU/250mL。桶装饮用水中铜绿假单胞菌超标原因可能是水源水防护不当，水体受到污染；部分企业对环境卫生监管不到位，操作不够规范，生产过程中交叉污染；流通环节中,存放时间长,水桶多次循环使用增加了二次污染风险。
二、镉（以Cd计）

镉是最常见的重金属元素污染物之一。主要由环境污染带入食品原料中。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB2762—2017）中规定，镉在谷物碾磨加工品中的最大限量值为0.1mg/kg。造成镉超标的原因，可能是企业在生产时未对原料进行严格验收。镉对人体的危害主要是慢性蓄积性，长期大量摄入镉含量超标的食品可能会导致肾和骨骼损伤等。

三、铅（以Pb计）
铅是一种慢性和积累性毒物，进入人体后，少部分会随着身体代谢排出体外，大部分会在体内沉积，危害人体健康。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762—2017）中规定，谷物碾磨加工品中铅的最大限量值为0.2mg/kg。造成铅超标的原因，可能是企业在生产时未对原料进行严格验收，或者是食品生产加工过程中由加工设备、容器等的铅迁移带入。



