附件1
部分不合格项目的小知识
一、酒精度
酒精度又叫酒度，是指在20℃时，100毫升酒中含有乙醇（酒精）的毫升数，即体积（容量）的百分数。酒精度是酒类产品的一个重要理化指标，其含量应符合标签明示要求。酒精度未达到产品标签明示要求的原因，可能是包装不严密造成酒精挥发；还可能是企业为降低成本，用低度酒冒充高度酒。酒精度超过产品标签明示要求的原因，可能是生产企业检验能力不足，造成产品出厂检验结果不准确。
二、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)
环己基氨基磺酸钠（甜蜜素）是一种常用甜味剂，其甜度是蔗糖的30～40倍，作为非营养型甜味剂，广泛用于面包、糕点、饮料及蜜饯等各种食品中。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）规定，白酒中不得使用甜蜜素。白酒中检出甜蜜素的原因，可能是生产企业为调节产品口感，而超范围使用甜味剂。长期过量食用甜蜜素超标的食品，可能会对人体健康造成一定影响。
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