湖南省地方标准
《张家界莓茶种植技术规程》《张家界莓茶产地加工技术规程》
（征求意见稿）
编制说明

为促进区域特色产业发展，助推脱贫攻坚和乡村振兴，湖南省农业农村厅组织张家界市农业农村局等单位，开展《张家界莓茶种植技术规程》《张家界莓茶产地加工技术规程》地方标准编制工作。本标准由湖南省农业农村厅提出，由湖南省农业标准化技术委员会归口，由张家界市农业农村局专门成立标准项目专门工作组，按照既定工作计划开展标准的起草编制工作。
一、起草目的和意义
	莓茶的基源植物为葡萄科蛇葡萄属类茶植物显齿蛇葡萄(Ampelopsis grossedentata)，是《湖南中药材标准（2009版）》收录的特色民族药和国家卫生计生委批准的新食品原料，具有药食两用的利用价值，可加工开发多系列大健康衍生产品。以其鲜叶加工制作的张家界莓茶，是当地土家族世代相传的养生保健代用茶。目前张家界市莓茶人工种植面积已达十万余亩，成为当地新兴的经济作物与“一县一品”的特色产业，是国内养生茶市场重要的商品生产和供给基地。
近20年来，随着科学研究和时代发展，张家界莓茶的市场需求、种植技术、加工方法、产品更新、应用范围、市场准入等已发生很大变化，亟待在原料生产和产地加工环节通过标准引领规范，从源头上把控好农业产业化中的食品质量与安全生命线。同时，张家界市作为湖南旅游龙头，旅游市场持续成长，旅游购物需求旺盛，张家界莓茶已成为当地旅游购物的主打产品，需要地方标准支撑，创建地理标志农产品品牌。因此，构建张家界莓茶地方标准体系，实施农业标准化战略，对于促进现代农业特色产业聚集区建设，提升产品质量与经济效益，打造张家界莓茶区域公共品牌，扩大张家界的品牌传播张力，助力乡村振兴与产业发展，具有重要的现实意义。
二、编制原则和依据
（一）编制原则
	1.合规性原则。以食品安全国家强制性标准为红线，以收集的相关法律法规、政策性文件、国家标准、行业标准、地方标准、企业标准、专业领域论文著作等文本为主要参考依据，同时在充分调查研究产区生产现状的基础上进行编写。
2.适用性原则。标准以市场需求为导向，从调研、总结本地区莓茶生产实践经验入手，确定张家界莓茶的产品定位、食品安全关键环节与质量控制点。对张家界莓茶种植、产地加工地方标准的适用范围、引用文件、术语与定义、技术要素等作了明确表述与规定。标准的构建遵循从群众中来、到群众中去的研究方法，确保标准易于推广实施。
3.规范性原则。标准严格按照GB/T 1.1-2009 标准化工作导则 第一部分 标准化文件的结构和起草规则及最新版本GB/T 1.1-2020 的要求，以及国家市场监督管理总局新修订颁布实施的《地方标准管理办法》相关规定进行编制，确保程序合法、指标合理、质量提升。
4.先进性原则。本标准为推荐性地方标准，旨在规范和引领张家界莓茶产业的健康发展。标准制定立足有利于科学合理利用资源，有利于大面积生产增收增效，有利于技术成果推广转化，有利于行业技术进步。
（二）编制依据
标准制定主要依据《中华人民共和国农业法》、《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国食品安全法》和国家市场监督管理总局令第26号《地方标准管理办法》等法律法规，以及国家农业农村部行业标准《NY/T 2140-2015 绿色食品 代用茶》等有关技术规范为编制依据。
三、编制过程
（一）项目研究与申报立项
2019年1月，标准编写主要成员单位湖南乾坤生物科技有限公司发起研究制定《张家界莓茶》地方标准，邀请湖南农业大学茶学系肖文军教授技术团队共同开展项目前期研究工作。课题组共收集相关技术参考资料60余份，到产区走访调查莓茶生产企业、专业合作社、家庭农场34家，收集、检测莓茶生产企业产品样品与生产验证试验样品547个。针对生产实践中存在影响产品质量、产量的技术问题，重点进行了产地生态环境、品种纯度鉴别、扦插苗木质量、扦插季节密度、修剪整形方法、莓茶采摘标准、产地加工方式、产品干燥方法等生产性试验验证，获得第一手研究资料与验证结论。
2019年7月，张家界市及永定区农业农村工作局复函，同意由湖南乾坤生物科技有限公司向省农业农村厅提出制定张家界莓茶地方标准立项申请并开展前期工作。2019年11月湖南省市场监督管理局发布“关于申报2020年地方标准制修订项目计划的通知”，湖南乾坤生物科技有限公司提交制定《张家界莓茶种植技术规程》、《张家界莓茶产地加工技术规程》2个地方标准的项目申请书，经省农业农村厅组织专家评审后签署意见，报送湖南省市场监督管理局。
2020年3月，湖南省市场监督管理局湘市监标函〔2020〕第21号文件下达2020年地方标准修制定计划，同意本项目立项实施，项目承担单位为湖南乾坤生物科技有限公司，项目协作单位有湖南农业大学、张家界市农业科学技术研究所、张家界莓茶发展服务中心、张家界市莓茶协会。
（二）成立标准编制项目工作组
2020年2月18日，张家界市农业农村局组织项目承担单位、参与标准编制的协作单位，召开了项目启动会议。会上正式成立了项目组与标准起草组，研究明确了《张家界莓茶种植技术规程》《张家界莓茶产地加工技术规程》两个地方标准的编制原则、主要依据、标准定位、目标任务、研究内容、技术路线、进度安排及主要起草人与工作分工，以及项目经费预算与初步安排等事宜。
（三）起草标准草案
	 2020年2月26日，标准起草组召开工作推进会，标准起草单位及主要起草人与会沟通交流了标准前期研究情况，讨论确定了拟起草的两个地方标准的结构、适用范围、引用文件、主要技术指标控制等事宜，其后由标准起草人编制出两个地方标准的工作组讨论稿。
（四）标准内审与研讨
2020年3月6日，由张家界市农业农村局组织，邀请张家界市内农业科研机构、业务主管部门的有关专家，召开了标准草案的技术论证会，其后根据所提意见对标准进行了修改与完善，形成了标准起草工作组征求意见稿。
（五）标准公开征求意见
2020年3月20日，由张家界市市场监管局组织召开了面向社会的地方标准草案征求意见会。参会单位有张家界市区两级农业主管部门与市场监管标准部门等单位11家；张家界市莓茶生产企业及行业协会代表11家，莓茶产区重点乡镇代表4家，湖南农业大学园艺学院、张家界市农业科学技术研究所等农业教学与科研单位3家。参会人员有特邀技术专家、科研人员、生产企业代表、行业主管单位代表、地方及部门行政单位负责人等共计38人。会议向与会人员提供了两个标准草案征求意见稿文本，由标准起草人通过PPT做了两个标准编制起草的说明，参会人员分别就标准草案文本与条文发表意见与看法，会议发放征求意见表38份，征集到书面意见共计34条。
2020年3月31日，标准起草工作组对征集的意见进行汇总归类与逐条讨论处理意见。其中种植标准征集意见16条，确定采纳6条；产地加工标准征集意见18条，确定采纳10条。在此基础上，对标准文本进行第三轮修改，形成送省相关主管部门汇报的征求意见稿。
2020年4月21-22日，标准起草工作组专程到湖南省农业农村厅和市场监督管理局的标准管理部门，汇报标准起草相关情况，就《张家界莓茶种植技术规程》与《张家界莓茶产地加工技术规程》两个地方标准草案征询意见。根据主管部门的建议和意见，起草工作组对标准草案征求意见稿再次进行修改和完善，并按要求在省内进一步广泛征求意见。
四、相关技术内容
（一）适用范围
《张家界莓茶种植技术规程》规定了莓茶种植的栽培品种、产地环境、整地建园、母本园培育、苗木定植、田间管理及采收标准等技术要求，适用于张家界市地理范围内的莓茶标准化种植。
《张家界莓茶产地加工技术规程》规定了莓茶产地加工的场地条件、加工原料、产品分类、加工工艺、产品质量控制以及产品标识、包装、运输和贮存、保质期等技术要求，适用于张家界市地理范围内的莓茶产地规范化加工。
（二）主体内容
	两个标准从适用范围、规范性引用文件、术语和定义、技术要求等4个方面提出具体要求和规定，力求实现大面积生产标准化作业，提升张家界莓茶种植和产地加工技术水平与质量。
（三）标准技术要求及指标确定原则
基本原则：一是指标须在引用文件规定的限度内；二是在基于本地试验验证与样品检测数据基础上，经济合理地调整限度内指标高低；三是引用文件没有、但须突出地方标准特色的，增加基于试验验证的、大面积生产能达到的合理指标。
（四）标准相关条款的说明
1.《张家界莓茶种植技术规程》
标准中强制性条款引用了《GB 15618-2018 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）》《GB 3095-2012 空气环境质量》等国家标准。
推荐性条款引用了《NY 525-2012绿色食品 有机肥料》《NY/T 391-2013绿色食品 产地环境质量》《NY/T 393-2013绿色食品 农药使用准则》《NY/T 394-2013 绿色食品 肥料使用准则》等行业标准。 
术语与定义中的“显齿蛇葡萄叶”条款，主要依据国家卫生计生委关于批准显齿蛇葡萄叶等3种新食品原料的公告（2013年 第16号）。“张家界莓茶”条款，主要参考张友胜研究员编著的《张家界莓茶》学术专著。
2.《张家界莓茶产地加工技术规程》 
标准中强制性条款引用了《GB 14881-2013 食品生产通用卫生规范》《GB 5009.3-2016 食品中水分的测定》《GB 5009.4-2016 食品中灰分的测定》《GB 7718-2011 预包装食品标签通则》等食品安全国家标准。
推荐性条款引用了《GB/T 191-2008 包装储运图示标志》国家标准，《NY/T 391-2013绿色食品 产地环境质量》《NY/T 2140-2015 绿色食品 代用茶》《NY/T 658-2015 绿色食品 包装通用准则》《NY/T 1056-2006 绿色食品 仓储运输准则》等行业标准；《CCAA 0017-2014 食品安全管理体系 茶叶、含茶制品及代用茶加工企业生产要求》等团体标准。
标准中加工产品分类、原料标准、理化指标中标识性成分含量等条款的控制指标，以及附录A总黄酮含量测定方法等，均基于标准起草单位多年的系统研究与生产验证结果而确定。
五、本标准与国家相关法规和强制性标准的关系
本标准符合国家相关法规和强制性标准的规定。
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