附件2

风险提示

一、苯甲酸残留量超标食品
1.原因分析
料酒中检出苯甲酸可能是企业为延长产品保质期，或者弥补生产过程中卫生条件不佳而超范围使用。

2.存在风险

苯甲酸是食品工业中常用的一种防腐剂，《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，防腐剂混合使用时，各自用量占其最大使用量的比例之和不得超过1，长期过量摄入苯甲酸可能会带来哮喘、荨麻疹、代谢性酸中毒等不良反应。

二、克百威残留量超标食品
1.原因分析
茄子（蔬菜）中检出克百威，主要是个别菜农对农药安全、合理使用以及农药性质缺乏了解，在农药使用过程中片面追求防治效果，不按农药说明书要求随意加大施药量和用药次数，存在增加用药量就能提高防效的误区，因此导致农药残留量超标。

2.存在风险

克百威为高毒农药，《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2019）中规定，克百威在蔬菜中的最大残留限量值为0.02mg/kg，被人体长期微量摄入后，因代谢和排泄量少，在人体的某些器官组织中积存，对人体健康造成一定影响。
三、恩诺沙星残留量超标食品
1.原因分析
鸡蛋中检出恩诺沙星，主要是鸡农违反规定将其用作抗生素，治疗鸡的大肠杆菌、沙门氏菌和链球菌等细菌性感染疾病。
2.存在风险

恩诺沙星属于氟喹诺酮类药物，是一类化学合成广谱抑菌剂，《动物性食品中兽药最高残留限量》（农业部公告 第235号）中规定，产蛋鸡禁用该类药物。长期摄入恩诺沙星超标的动物性食品，可引起轻度胃肠道刺激以及头痛、头晕、睡眠不良等症状，大剂量摄入还可能引起肝损害。

