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[bookmark: _Toc47020628][bookmark: BKQY]前  言
原国家质量监督检验检疫总局于2002年批准尖庄酒为原产地标记产品（注册证书号：0000015号），为保护尖庄酒的品牌和原产地标记产品品质特色，根据《地方标准管理办法》等有关规定，特制定本文件作为组织生产、检验的依据。
本文件参照《地理标志产品保护规定》《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》等相关要求，按GB/T 1.1给出的规则起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。
本文件由宜宾五粮液股份有限公司提出。
本文件由宜宾市工业和军民融合局归口。
　　本文件起草单位：宜宾五粮液股份有限公司。
本文件主要起草人：李曙光、曾从钦、陈林、王青春、李强、兰梅、刘凤翔、高杰楷、王顺强、彭燕飞、邱柏、钟真全。

[bookmark: _Toc27126204][bookmark: _Toc27126432][bookmark: _Toc42179153][bookmark: BKYY]引  言
五粮液酒是国家地理标志产品，尖庄酒是宜宾五粮液股份有限公司出品的浓香型白酒，是五粮液系列白酒的主要品牌之一。尖庄酒出产在具有得天独厚的资源禀赋，拥有悠久酿酒历史的四川省宜宾市，与五粮液酒齐名，具有同样的厚重文化积淀和悠久历史。尖庄酒采用与五粮液酒相同的五粮浓香型白酒传统工艺生产，素有“民酒”之美誉。
尖庄酒作为五粮液重要的系列产品，是公司重点打造的全国性战略品牌，是公司产量最大的品牌产品。制定本规范旨在为宜宾五粮液股份有限公司在生产过程中强化管理，保证产品质量，持续为市场提供高品质的尖庄浓香型白酒，为企业持续做强做大奠定基础，为保障产品质量安全提供支撑。企业应依据本规范完善相应的企业管理体系，确保文件实施。
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地理标志产品  尖庄酒生产技术规范
[bookmark: _Toc454526397][bookmark: _Toc454526715][bookmark: _Toc454527046][bookmark: _Toc456942479][bookmark: _Toc460836677][bookmark: _Toc461090095][bookmark: _Toc462910874][bookmark: _Toc45114470][bookmark: _Toc45115267][bookmark: _Toc47020595][bookmark: _Toc47020629]范围
本文件规定了尖庄酒生产加工的术语和定义、地理标志产品保护范围、技术要求、生产工艺、产品要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本文件适用于地理标志产品尖庄酒的生产和检验。
[bookmark: _Toc445296190][bookmark: _Toc445305980][bookmark: _Toc454525790][bookmark: _Toc454526716][bookmark: _Toc454527047][bookmark: _Toc456942480][bookmark: _Toc460836678][bookmark: _Toc461090096][bookmark: _Toc462910875][bookmark: _Toc45114471][bookmark: _Toc45115268][bookmark: _Toc47020596][bookmark: _Toc47020630]规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 1351  小麦
GB 1353  玉米
GB/T 1354  大米
GB 4806.1  食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB/T 8231  高粱
GB 8951  食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范
GB/T 10345—2007  白酒分析方法
GB/T 10346  白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存
GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 15109—2008  白酒工业术语
GB/T 19001  质量管理体系 要求
GB/T 23331  能源管理体系 要求
GB/T 23544  白酒企业良好生产规范
GB/T 24001  环境管理体系 要求
GB/T 24694  玻璃容器 白酒瓶
GB/T 27341  危害分析与关键控制点（HACCP）体系 食品生产企业通用要求
GB/T 45001  职业健康安全管理体系 要求及使用指南
GB 50694  酒厂设计防火规范
AQ/T 7006  白酒企业安全管理规范
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
QB/T 4254  陶瓷酒瓶
QB/T 4258  酿酒大曲术语
QB/T 4259  浓香大曲
WS 710  酒类生产企业防尘防毒技术要求
原国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕第75号《定量包装商品计量监督管理办法》
[bookmark: _Toc445296191][bookmark: _Toc445305981][bookmark: _Toc454525791][bookmark: _Toc454526717][bookmark: _Toc454527048][bookmark: _Toc456942481][bookmark: _Toc460836679][bookmark: _Toc461090097][bookmark: _Toc462910876][bookmark: _Toc45114472][bookmark: _Toc45115269][bookmark: _Toc47020597][bookmark: _Toc47020631]术语和定义
GB/T 15109—2008、QB/T 4258确立的术语和定义适用于本文件。
尖庄酒
以精选的高粱、大米、糯米、小麦、玉米五种粮食和水为原料，采用传统“包包曲”作为糖化发酵剂，在封窖泥封闭的窖池里，经固态发酵、蒸馏、筛选组合而成，具有优雅浓郁的窖香和五粮复合香气的浓香型白酒。
包包曲
以软质小麦为原料，在本地独特的生态环境中，按传统工艺自然发酵生产的中高温大曲，其形状为一面凸起像面包一样的长方体，皮薄心厚，发酵过程中温度、水分等由表及里差异较大，因而其菌系丰富，曲香浓郁而丰满，陈化时间不低于6个月。
[bookmark: _Toc455068881][bookmark: _Toc456944373][bookmark: _Toc462411721][bookmark: _Toc462910877][bookmark: _Toc45114473][bookmark: _Toc45115270][bookmark: _Toc321927062][bookmark: _Toc321927185][bookmark: _Toc321927375][bookmark: _Toc321991904][bookmark: _Toc445305983][bookmark: _Toc322002051][bookmark: _Toc322002642][bookmark: _Toc355705709][bookmark: _Toc355969540][bookmark: _Toc360626467][bookmark: _Toc454525793][bookmark: _Toc454526719][bookmark: _Toc454527050][bookmark: _Toc47020598][bookmark: _Toc47020632]地理标志产品保护范围
地理位置
尖庄酒产地位于万里长江第一城，四川盆地南缘，南有云贵高原接壤，西有大凉山东翼余脉，北联盆地中南。主生产基地位于东经104°34′01″～104°39′03″，北纬28°45′02″～28°52′00″；叙州区生产基地位于东经104°30′47″～104°31′13″，北纬28°40′46″～28°41′05″；南溪区生产基地位于东经104°57′23″～104°57′33″，北纬28°50′03″～28°50′14″。山丘、坝子、河流交错，地形地貌独特。
气候环境
属于中亚热带湿润季风气候区，同时还具有南亚热带湿润气候属性，总的特点是：雨热同季，温暖湿润（全年平均气温18℃左右）、地温与气温分布一致，雨量适中、日照时间少，无霜期长、年温差小、昼夜温差小，相对湿度变化不大，多无风，偶有微风，无大风，有利于多种酿酒有益微生物的生长和繁殖，构成了独有的酿酒生态环境。
保护范围
尖庄酒的地理标志产品保护范围见附录A。
[bookmark: _Toc45114474][bookmark: _Toc45115271][bookmark: _Toc462910878][bookmark: _Toc47020599][bookmark: _Toc47020633]技术要求
基本要求
厂房设计
应符合GB 14881、GB 8951、GB/T 23544、GB 50694的规定。
卫生
应符合GB 14881、GB 8951的规定。
人员
应符合GB 14881、GB 8951的规定。
设备设施
窖池
生产尖庄酒的发酵设备，用黄泥筑成，成长方体的坑式容器，窖内壁富集丰富微生物群落，利于白酒风味的生成。
酒甑
用不锈钢材料制成，由甑盖、甑桶、甑篦、底锅、冷凝器、过汽管等部分组成。上口直径约比甑底直径大，略呈圆锥台型。所用材质不得与酒发生反应，符合GB 4806.1要求。
陶坛
用陶土烧制，内层或内外层上釉防止渗漏，成品无裂纹、砂眼及微毛细孔，具有一定的通透性，材质符合GB 4806.1要求。
液体输送管道
液体原料和原酒的转运、输送设施，材质应符合GB 4806.1要求。
陈酿酒库
根据工艺规定的陈酿时间和产量确定酒库类型和大小。酒库内应阴凉通风、温度变化小，必须有防火、防爆、防静电设施。
包装设备
制作成品酒的系列设备，一般包括过滤设备、机械洗瓶设备、定量灌装设备、加盖设备、贴标设备、装箱设备、封箱设备。与酒液接触部分材质应符合GB 4806.1相关要求。
[bookmark: _Toc462411723][bookmark: _Toc462910879]生产过程
原辅料
1.1.1.1　 生产用水应符合GB 5749的规定。
1.1.1.2　 高粱应符合GB/T 8231的规定，宜用宜宾糯红高粱。
1.1.1.3　 大米应符合GB/T 1354的规定。
1.1.1.4　 糯米应符合GB/T 1354的规定。
1.1.1.5　 小麦应符合GB 1351的规定。
1.1.1.6　 玉米应符合GB 1353的规定。
1.1.1.7　 包包曲应符合QB/T 4259的规定。
包装材料
1.1.1.8　 玻璃瓶应符合GB/T 24694的规定；
1.1.1.9　 陶瓷瓶应符合QB/T 4254的规定；
1.1.1.10　 瓦楞纸箱应符合GB/T 6543的规定；
1.1.1.11　 瓶盖、瓶垫和采用其它材质的包装材料应符合相关食品安全国家标准要求。
过程管理
应按照GB/T 19001、GB/T 23331、GB/T 24001、 GB/T 27341、GB/T 45001、AQ/T 7006、WS 710及国家相关法律法规，建立质量管理体系、能源管理体系、 环境管理体系、食品安全（HACCP）管理体系和职业健康安全管理体系，并有效运行。
检验要求
应建立出厂检验记录和产品留样制度。
应具备与所检项目相适应的检验室和检验能力，检验仪器设备应按期检验、校正。
[bookmark: _Toc347755338][bookmark: _Toc462411724][bookmark: _Toc462910880][bookmark: _Toc45114475][bookmark: _Toc45115272][bookmark: _Toc47020600][bookmark: _Toc47020634]生产工艺
按工艺要求配混五种粮食，粉碎后与一定比例的陈年老母糟（糟醅）配料，以包包曲为糖化发酵剂，在窖池中发酵周期在70天以上，双轮底发酵时间在140天以上，采用跑窖循环、续糟发酵、分层起糟、分层蒸馏、量质摘酒、按质并坛的传统工艺，经分级入库、陶坛或不锈钢罐长期陈酿、筛选组合而成。
[bookmark: _Toc462910881][bookmark: _Toc45114476][bookmark: _Toc45115273][bookmark: _Toc47020601][bookmark: _Toc47020635]产品要求
产品分类
[bookmark: OLE_LINK10][bookmark: OLE_LINK11][bookmark: OLE_LINK12]按产品的酒精度分为：
高度酒：40%vol≤酒精度≤68%vol；
[bookmark: OLE_LINK13][bookmark: OLE_LINK14]低度酒：25%vol≤酒精度＜40%vol。
感官要求
高度酒和低度酒的感官要求应符合表1、表2的规定。
高度酒感官要求
	项    目
	优    级
	一    级

	色泽和外观
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a

	香    气
	具有窖香和五粮的复合香气

	口味口感
	香浓醇和、味甘协调、甜净味长
	浓香醇和、甘甜舒适、余味净爽

	风    格
	具有本品固有风格

	a 当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光。10℃以上时应逐渐恢复正常。


低度酒感官要求
	项    目
	感官要求

	色泽和外观
	无色或微黄，清亮透明，无悬浮物，无沉淀a

	香    气
	具有窖香和五粮的复合香气


表2 （续）
	口味口感
	醇和甘爽、甜净协调、余味舒适

	风    格
	具有本品固有风格

	a 当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光。10℃以上时应逐渐恢复正常。


理化要求
应符合产品执行标准要求。
食品安全要求
[bookmark: _Toc445305986]应符合食品安全国家标准的规定。
净含量
按原国家质量监督检验检疫总局〔2005〕第75号令执行。
[bookmark: _Toc404949460][bookmark: _Toc404949490][bookmark: _Toc405378325][bookmark: _Toc445305987][bookmark: _Toc454525796][bookmark: _Toc456944375][bookmark: _Toc462411726][bookmark: _Toc462910882][bookmark: _Toc45114477][bookmark: _Toc45115274][bookmark: _Toc47020602][bookmark: _Toc47020636]分析方法
感官要求

按GB/T 10345—2007执行。
净含量
按JJF 1070执行。
[bookmark: _Toc404949461][bookmark: _Toc404949491][bookmark: _Toc405378326][bookmark: _Toc445305988][bookmark: _Toc454525797][bookmark: _Toc456944376][bookmark: _Toc462411727][bookmark: _Toc462910883][bookmark: _Toc45114478][bookmark: _Toc45115275][bookmark: _Toc47020603][bookmark: _Toc47020637]检验规则和标志、包装、运输、贮存
[bookmark: PRTVIEWTCS]检验规则和标志、包装、运输、贮存按GB/T 10346执行。










[bookmark: _Toc456942487][bookmark: _Toc460836685][bookmark: _Toc461090103][bookmark: _Toc462910884][bookmark: _Toc45114479][bookmark: _Toc45115276][bookmark: _Toc47020604][bookmark: _Toc47020638]
（规范性）
尖庄酒地理标志产品保护范围图
[image: 图片1.png][image: 2]
主生产基地放大图
[image: 3]

                


image1.wmf

oleObject1.bin

image2.png
=

s ..

E104° 34’ 017 ~E104° 39’ 03”
N28° 457 027 ~N28° 527 00”

w—

&

o=/

E104° 57’ 23” ~E104° 57’ 33

[E104° 30" 47" ~E104° 31’ 13”|
IN28° 40" 46” ~N28° 41’ 05"

me

oiHiER

N28° 50’ 03” ~N28° 50’ 14”





image3.jpeg
M

E104°34'01”7~104°39'03"

.j— N28°45’02”~28°52'00" K ;
\. i - f,‘b
|, ® =
v -
e /
%EE@OEEH?_'

"B
g

MRXE~EMN

E104°57'23"~104°57'33"
N28°50’03"~28°50'14"

ﬁ%§ O
o i :

( /.> < b
S X 2 2 3 3 Tpmg o
E104°30747"~104°31/13" P N @T {
N28°40'46"~28°41'05" \ A /





image4.jpeg
STIEER
Jrpettam

g
F 0
Fa gl
 OfT#k
RE
= F
SEALE
g

= F /jé




