附件1

部分不合格项目的小知识

一、酒精度：即酒中乙醇浓度（体积百分比），是指在20℃时，100毫升酒中含有乙醇的毫升数。酒精度是酒类产品的一个重要的质量指标，不达标会影响酒的品质。造成酒精度不合格的原因可能是生产企业生产工艺控制不当、检验能力不足导致酒精度出现偏差；或是包装不严而使乙醇挥发，导致酒精度降低；也可能是企业为降低成本，用低度酒冒充高度酒。
二、呋喃西林代谢物：呋喃西林是属于硝基呋喃类广谱抗生素，硝基呋喃类原型药在生物体内代谢迅速，代谢物与蛋白质结合后性质稳定，故利用其代谢物的检测来反应硝基呋喃类药物的残留状况。《兽药地方标准废止目录》（农业部公告第560号）中规定，呋喃西林为禁用兽药，在动物性食品中不得检出。造成呋喃西林代谢物不合格的原因可能是养殖户违规使用了呋喃西林药物所致。食用呋喃西林代谢物不合格的食品，对人体健康有一定危害。

三、恩诺沙星(以恩诺沙星与环丙沙星之和计)：恩诺沙星属于喹诺酮类合成抗菌药，用于治疗细菌性感染有良好效果。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650—2019）中规定，恩诺沙星（以恩诺沙星和环丙沙星之和计）在鱼中的残留限量不得超过100 μg/kg。造成恩诺沙星不合格的原因可能是养殖户使用恩诺沙星与环丙沙星等喹诺酮类抗菌药物后，休药期不足所致。长期食用恩诺沙星残留量超标的食品，对人体健康有一定影响。

