附件2
部分不合格项目的小知识
一、酸价（KOH）

酸价主要反映食品中的油脂酸败程度。《菜籽油》（GB/T 1536-2004）中规定，二级压榨菜籽油中酸价（KOH）的最大限量值为0.3mg/g。该批次产品酸价超标的原因，可能是企业原料采购把关不严格，也可能是产品生产工艺不达标，还可能是产品储藏条件不当等。
二、铝的残留量(干样品,以Al计)

铝在自然界中大量存在，食品中铝摄入途径主要是天然食品中的本底铝、含铝器具以及含铝添加剂食品等。GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，在油炸面制品中铝的残留量(干样品,以Al计)不得超过100mg/kg。油条中铝的残留量(干样品,以Al计)超标，可能是过程控制不严超量使用添加剂，也有可能是使用的添加剂本身不合格。
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