附件1
部分不合格项目的小知识
一、霉菌
本次抽检有4批次糕点霉菌超标。GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》中规定，糕点中霉菌应≤150CFU/g。霉菌超标主要原因可能是原料或包装材料受到霉菌污染，产品在生产加工过程中卫生条件控制不到位，生产工器具等设备设施清洗消毒不到位或产品储运条件不当而导致。
二、苯并［a］芘
本次抽检有2批次食用油、油脂及其制品苯并［a］芘不符合食品安全国家标准要求。 苯并［a］芘是一种芳烃类化合物，在环境中广泛存在，具有一定致癌性、致畸性、致突变性。《食品安全国家标准食品中污染物限量》（GB 2762—2017）中规定，油脂及其制品中苯并［a］芘最大限量值为10μg/kg。食用植物油中苯并［a］芘超标的原因可能是油料收储、晾晒不当，从环境、包装、机械收获、运输等过程中引入污染；生产中关键工艺控制不当等。
