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前  言

本标准依据GB/T 1.1—2009起草。

本标准由嘉兴市农渔技术推广站提出并解释。

本标准起草单位：嘉兴市农渔技术推广站，嘉兴市农业科学研究院，平湖市农业技术推广中心。

本标准主要起草人：张敏，沈盟，吴平，朱元弟，徐军，胡彬慧，权新华。
大球盖菇设施生产技术规程
1　 范围

本标准规定了大球盖菇设施生产的生产条件、菌种要求、设施设备要求、培养料制作、生产管理技术、病虫害防治、采收与分级。

本标准适用于嘉兴市大球盖菇的设施生产。
2　 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 5084 农田灌溉水质标准

GB 15618 土壤环境质量标准

GB 2763-2014 食品中农药最大残留限量

GB/T 18407.1 农产品质量安全 无公害蔬菜产地环境要求

NY 5095 无公害食品 食用菌

NY 5099 无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求
3　 术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
3.1　 菌种

生长在适宜基质上具有结实性的菌丝培养物，包括母种、原种和栽培种。

3.2　 子实体

是高等真菌的产孢构造，即果实体，由已组织化了的菌丝体组成。

4　 生产条件

4.1　 产地环境

生产场地生态良好、远离污染、排水良好、灌溉方便，周边5km以内无化学污染源；1km内无工业废弃物；100m内无集市、水泥厂、石灰厂、木材加工厂等扬尘源；50m内无禽畜舍、垃圾场、死水塘等危害食用菌的病虫滋生地；距离公路主干线200m以上；远离医院，避开学校和公共场所。其他环境要求应符合GB/T 18407.1的规定。

4.2　 生产用水

培养料配制和发菌管理用水应符合GB 5084的规定；出菇管理喷水应符合GB 5749的规定。

4.3　 土壤条件

栽培场地的土壤应是疏松、保水性好、无鼠害的壤土或粘壤土，pH值5.0-8.0，栽培场地的土壤环境应符合GB 15618的规定。

5　 菌种要求

5.1　 选择原则

选择具有适应性广、稳定性好、抗杂抗污能力强、产量高的品种。

5.2　 菌种来源

菌种宜来自经地方农业行政主管部门批准的具有资质的菌种生产经营者。

5.3　 菌种质量

选用菌丝浓白、长势健壮、无杂菌污染、菌龄短、发菌速度快的菌种用于生产。

6　 设施设备要求

6.1　 设施要求

6.1.1　 栽培设施

栽培采用无地面硬化、可机械化翻耕的单栋或连栋大棚。

6.1.2　 保鲜设施

配备1个最低温度可达0℃的冷库。

6.2　 设备要求

大棚装有喷淋设备和温控设施，可调节大棚土壤湿度、空气湿度和温度。

7　 培养料制作

7.1　 培养料选择

以各种农林废弃物为原料，如稻草、麦秆、谷壳、木屑等，所含原料应符合NY 5099的规定。

7.2　 培养料的配方参见附录A

7.3　 培养料的处理

新鲜的培养料必须充分干燥后再进行使用，农作物秸秆粉碎至20cm以下，林果树枝粉碎至0.5cm-1.5cm大小。使用前24h进行预湿，可采用浸泡预湿，也可在铺到棚内后喷灌预湿，培养料湿度达到65%-75%为宜。

8　 生产管理技术

8.1　 栽培季节

自然条件下，嘉兴市适宜播种时间一般为10月-12月。设施降温效果佳的可提前至9月下旬。

8.2　 播种

8.2.1　 整地

清除上一茬栽培作物和杂草，晾晒一周以上。空菇棚每667 m2施生石灰10kg，撒播消毒。用旋耕机将土壤翻松，土壤颗粒小于3cm为宜。

8.2.2　 开沟法

该方法是将培养料铺于沟内，其优点在于保水性好，覆土方便。利用人工或者开沟机进行开沟，沟宽40cm-70cm，田埂宽40cm-60cm，沟深5cm-20cm。将培养料均匀铺设在沟中，培养料可高出沟顶部0cm-10cm。

8.2.3　 做畦法

该方法是将培养料直接铺于平地形成畦，该方法优点在于排水性好，采收方便。预留畦宽80cm-90cm，畦与畦中心间距50cm-60cm，将培养料铺于预留畦上，形成龟背型。

8.2.4　 播种方法

采用梅花点播法播种，将菌种掰成4cm左右小块，埋入培养料下1cm-2cm，穴距10cm-12cm。培养料厚度大的，可分两层播种，将培养料分为两份，铺完第一层培养料后播第一层菌种，再将第二层培养料覆盖在菌种上，第二层菌种再埋入上层培养料中。

8.2.5　 培养料用量

为防止培养料发酵产生高温，9月下旬至10月上旬培养培养料用量不大于8kg/m2。10月下旬至11月上旬培养料用量不大于15kg/m2。11月下旬至12月播种的，第二年出菇时间短，培养料用量不大于8kg/m2。

8.2.6　 用种量

每平方米用菌种500g-600g。

8.2.7　 覆盖

播种后将菌床两侧的土壤使用人工或者开沟机均匀覆盖于培养料上，覆土厚度3cm-5cm。覆土后采用喷淋设施将土壤喷湿，喷水量以内部培养料含水量达到65%-75%为宜。设施遮光率可达90%的，可使土面裸露不覆盖；遮光率不足90%的，应使用稻草、麦秆或6针遮阳网覆盖土面，覆盖厚度不超过10cm。

8.3　 发菌管理 

发菌期间保持空气流通，空气温度不宜超过35℃，培养料内部温度不宜超过30℃，培养料含水量在65%-75%，保持土面湿润不泛白。冬季气温低于5 ℃时适当加盖地膜促进菌丝生长。菌丝吃透培养料后变成淡黄色，质地松软、湿润。

8.4　 出菇管理

待菇床上有大量子实体发生时，加强通风，及时将大棚四周的裙边掀起，保证棚内通气良好，棚内空气温度不宜超过30℃，地面附近湿度保持在80%-90%，以促进子实体壮实、高产。

8.5　 转潮管理

采收结束后，清理床面，将死菇废菇清理干净，加大通风量，停水养菌3d-5d，增湿催蕾按前述8.3方法管理。采收3-4潮菇可结束出菇。

9　 病虫害防治

大球盖菇抗逆性强，易栽培，病虫害轻，病虫害防治以农业防治为主，物理防治为辅。

9.1　 农业防治

选用抗病虫优良品种，使用合格菌种；远离发霉腐烂的秸秆堆料场、发酵场，创造适宜的生长环境；栽培过程中掌握好培养料的含水量，使菌丝健壮生长，占据绝对生长优势；菌床上发现杂菌的子实体，应及早拔除。

9.2　 物理防治

使用灭鼠器捕杀老鼠；黄板诱杀蚊蝇等；糖醋液诱杀果蝇、地老虎等；杀虫灯诱杀蛾类和双翅目成虫等；在菇棚四周喷施10%食盐水驱赶蛞蝓。

9.3　 化学防治

使用低毒、低残留与环境相容性好的农药，化学药剂的使用应符合NY 5099的规定。若与其他作物进行套种、间作或轮作的，大球盖菇子实体内农药残留需满足GB 2763-2014的规定。

10　 采收与分级

10.1　 采收标准

当子实体柄长/柄粗≥1时即可采收。

10.2　 采收方法

用干净的手指捏住菌柄基部，轻轻扭转，松动后再向上拔起。当子实体呈簇状时，采收符合要求的子实体，避免损伤周围小菇蕾。采收下来的子实体要轻拿轻放，避免基部泥土弄脏菇体，避免盛装容器损伤菇体，及时分级包装。

10.3　 子实体分级

大球盖菇子实体作为食品因符合NY 5095的规定。

A级菇：子实体菌膜尚未破裂，单菇重＞30g，柄长/柄粗在1-1.2之间。

B级菇：子实体菌膜尚未破裂，单菇重＞30g，柄长/柄粗在1.2-1.5之间。

C级菇：除A级菇和B级菇以外的，子实体菌膜尚未破裂，单菇重＞15g，柄长/柄粗在1-2.5之间。

D级菇：除A级菇、B级菇和C级菇以外的未弹射孢子的菇。

10.4　 鲜菇保存与运输

将采收下来的子实体在0℃-3℃预冷2h，再进行包装，放入0℃-3℃的冷库保存，可贮存3d～5d。若发现菇脚出现白色绒毛状菌丝或菇体水渍化则表明存储过久或保存温度过高，及时废弃处理。可采用冷藏运输车运输。
附　录　A 
（规范性附录）
附录A

A.1　 培养料配方参见表A.1
表A.1　 表A.1 培养料配方
	配方1
	稻草60%
	硬杂木屑40%
	-
	-

	配方2
	稻草40%
	硬杂木屑20%
	梨树枝屑40%
	-

	配方3
	谷壳95%
	硬杂木屑5%
	-
	-

	配方4
	稻草50%
	谷壳50%
	-
	-

	配方5
	稻草72%
	麦麸（粉）5%
	硬杂木屑3%
	谷壳20%
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